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ENTREE

Le Foie Gras de Canard
Confit, marmelade de fruits rouges acidulée, brioche maison toastée a la fleur de sel.

La Saint-Jacques

En Carpaccio, fines lamelles de noix de Saint-Jacques, émulsion légere a 'orange
et gingembre frais.

PLAT

Le Magret de Canard
ROt rosé, jus corsé infusé a I'hibiscus, onctueuse mousseline de
pommes de terre a la noisette.

Le Dos de Cabillaud en Croite d'Herbes
Pavé nacré sous une croUte de Panko au citron, tombée de légumes de printemps.

Le Boeuf Braisé
Douze heures de cuisson dans son jus, polenta crémeux au vieux Parmesan.

DESSERT

La Tropézienne aux Fruits Rouges
Brioche |égére et créme diplomate, coeur de fruits rouges frais.

La Sphere
Coque de chocolat craquante, coeur glacé,
caramel onctueux au beurre salé.
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