MENU DE PRINTEMPS

LES ENTREES

Le Foie Gras de Canard Maison infusé au Cognac, marmelade acidulée de
fruits rouges.

Le Maquereau de Ligne bralé au chalumeau, déclinaison de chou rouge et
vinaigrette a I'hibiscus.

L' uf Parfait a 64°C velouté de petits pois & la menthe fraiche, mouillettes de
pain doré, éclats de jambon croustillant.

L'Os a Moelle R6ti escargots de Bourgogne en persillade traditionnelle.
La Burrata et I'’Asperge Verte asperges de saison croquantes, pesto de basilic frais.
Le Cochon Fumé au Foin carpaccio de filet mignon, créeme onctueuse au raifort.

LES PLATS

Le Supréme de Pintade roti sur coffre, morilles a la créme onctueuse, mousseline
de pommes de terre.

Le Quasi de Veau préparé en Grenadin, jus corsé au Madere, risotto de petit épeautre
aux asperges vertes.

La Cote de Cochon (env. 400g) rotie au beurre demi-sel et thym frais,
jus corsé a I'huile de noisette. Gnocchis a la sauge et tombée d'épinards.

Le Paleron de Boeuf de 48 Heures braisé facon Goulasch, olives et champignons
de Paris. Servi avec un gratin dauphinois traditionnel.

L'Entrec6te de Boeuf (env. 300g) accompagnée de frites maison.
Sauce au choix : Béarnaise ou creme de Maroilles.

Le Burger des 3M boeuf Charolais, Vieux Comté affiné, cceur de laitue et
tomates cerises confites. Sauce béarnaise et frites maison.

Le Filet de Daurade Royale juste snacké a la plancha, vierge de poivrons
et tomates confites aux graines de courge. Linguine de légumes de saison.

Les Gambas Flambées roties au beurre et déglacées au Cognac VSOP.
Petits pois frais préparés a la Parisienne.

Wok de Iégumes sélection de légumes printanniers

/ Garniture supplémentaire +5€

ya

/
7

/4

-4

Frites maison, mousseline de pommes de terre, salade, risotto de petit épeautre
aux asperges vertes, gratin dauphinois traditionnel, linguine de [égumes,
petits pois frais préparés a la Parisienne.

SEMAINIER (nous consulter / inclus dans les menus)
« Un plat de notre enfance, une saveur qui nous rapproche »

restaurant.les3m@gmail.com
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