SAINT VALENTIN
MENU A 70€

Coupe de Champagne et sa Mise en Bouche

ENTREE

Foie gras, toast de pain d'épices, marmelade de fruits rouges
ou
CEuf cocotte, creme a la truffe jambon aux herbes, oignon caramélisé
ou
Tartare de saumon et mangue, et passion

PLAT

Médaillon de lotte snacké, carottes multicolores,
mousseline de carottes a I'orange
ou
Souris d’'agneau confite au miel et thym, purée de patates douces
ou
Magret de canard, jus réduit au porto, pommes de terre grenaille

DESSERT

Baba « Rhum d’Amour », chantilly vanille
ou
Coeur coulant au chocolat, creme anglaise, pralinés roses
ou
Mont Blanc, crémeux de fruits rouges, sablé amande
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(MENU UNIQUE @ RESERVATION AVEC ACOMPTE OBLIGATOIRE)




